,2Wielkanocny stét” Ewa Skarzynska

Nasz stot wielkanocny
haftowany w kwiaty.

W boréwkowej zieleni
listeczkoéw skrzydlatych
lukrowana baba

rozpycha si¢ na nim,

a przy babie -

mazurek w owoce przybrany.

Palmy pachng jak taka
w samym $rodku lata.
Siada mama przy stole,
A przy mamie tata.

[ my.

Wiosna na nas

zza firanek zerka,

a pstrokate pisanki
chca tanczy¢ oberka.

Wpusémy wiosne,

Niech stoncem

zably$nie nad stolem

w wielkanocne Swigtowanie
jak wiosna wesote!

% %k %k

Rozmowa na temat wiersza:

Jak wyglada wielkanocny st6t?
Jakie staty na nim ciasta?

Jakie przysmaki lubicie najbardziej?

Propozycja wspdlnych zajec kulinarnych :

500 g maki, 350 g cukru, 250g masta 4 jajka, % szklanki mleka, 3tyzki kakao, 1 tyzka proszku do pieczenia,

1 cukier waniliowy, 150 g rodzynek

Sposoéb przygotowania: Utrze¢ masto i 250 g cukru, Doda¢ cukier waniliowy oraz zéttka. Przesia¢ make
przez sito, dosypac do niej proszek do pieczenia. Naprzemiennie dodawac mleko i utarte zéttka , caty czas
mieszajac ,az masa bedzie gtadka. W osobnym naczyniu ubi¢ piane z biatek. Dodaé piane do biatek,
delikatnie wymieszaé. Dosypac rodzynki. Podzieli¢ ciasto na dwie czesci. Do jednej z nich dodac¢ kakao

i reszte cukru. Forme na babe ( pojemnos¢ 1,5 |) posmarowaé mastem i posypaé butg tartg . Natozy¢ ciasto-
naprzemiennie kilka tyzek jasnej masy i kilka tyzek ciemnej masy. Piec ciasto w 180° przez 1,5 godz.

Po ostygnieciu posypac ciasto cukrem pudrem. Smacznego!

Propozycja zajec plastycznych:
Ulepienie z masy solnej produktow , ktére wktada sie do wielkanocnego koszyczka. Nastepnie nalezy je

pomalowac farbami.

Przepis na mase solng: 1 miarka soli (drobnoziarnistej), 1miarka maki, 1/2 miarki wody



Rzeczy ulepione z masy solnej wystarczy odtozy¢ w suche miejsce i pozostawié na kilka dni, by stwardniaty.
Proces ten mozna przyspieszy¢, uzywajac do tego piekarnika.

Karta pracy nr 4 -Pokoloruj to, co stuzy do przygotowania wielkanocnego koszyczka
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